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http://www.webexhibits.org/causesofcolor/index.html

Una mattina, siccome uno di noi era senza nero, si servì
del blu: era nato l'impressionismo. (Renoir) 
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Foglie e ortaggi
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I colori dei fiori: gli antociani

Pigmenti idrosolubili, il colore varia al variare del pH. 
Lo stesso colorante, per esempio la cianidina, è responsabile del colore rosso 
delle rose (a linfa acida) e del colore blu del fiordaliso (a linfa alcalina).
I fiori di ipomea (Ipomoea purpurea L.), di colore blu intenso alla mattina, 
diventano violacei o rosa la sera quando il fiore appassisce e diventa acido.

Sugli antociani: http://it.wikipedia.org/wiki/Antociano
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Coloranti e additivi alimentari in Minerva.unito.it
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Caramelle, gommose 
e affini
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Naturale o artificiale?
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Links: Additivi alimentari in http://www.minerva.unito.it/Alimentare/Indice.htm

Scienza in cucina di Dario Bressanini

http://www.scuolamediacoletti.org/ , Scienza a scuola

Viaggio tra i colori

http://scienceamusante.net/

Le CAHIER DE LABORATOIRE DE CHIMIE 

http://www.chemieunterricht.de/dc2/medangebot/

Video: http://www.youtube.com/
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… e per continuare

reazione di precipitazione con soluti colorati

(qualche esempio in http://www.chimicare.org/curiosita/?p=226 )

reazioni di ossidoriduzione

(in Experiment des Monats)

interazioni luce colori ombre


